
Menu



Unsere Mitarbeiter geben gerne  
Auskunft zu Allergenen und Zusatzstoffen.
Our staff will be happy to provide  
information on allergens and additives.



Eier  
Eggs
Eier Ihrer Wahl
Eggs of your choice

Eier Benedict
Räucherlachs, Schnittlauch,
Sauce Hollandaise, Bauernbrot
Egg Benedict
Smoked salmon, fresh chives,
sauce hollandaise, farmhouse bread
C / D / M / C 
 
Eier Benedict
Avocado, Tomate, frischer Schnittlauch
Sauce Hollandaise, Bauernbrot
Egg Benedict
Avocado, tomato, fresh chives,
sauce hollandaise, farmhouse bread
A / H / F / E 
 
Speck, Würstchen, Grilltomate, Bohnen 
in Tomatensoße, Rösti, Bratkartoffeln
Bacon, sausages, grilled tomato baked 
beans, rösti, fried potatoe

Rührei, italienischer Lardo, Tomate, 
frische Kräuter, Büffelmozzarella 
Scrambled eggs, Italian lardo, tomato, 
fresh herbs, buffalo mozzarella
C / G / M

Gesund & Frisch
Healthy & fresh
Pfannkuchen, frische Früchte,
Ahornsirup
Pancakes, fresh fruits, maple syrup
A / M / G
 
Bowl mit Mango, Chiasamen,
Leinsamenschrot, Mandelmich (vegan)
Bowl with mango, chia seeds, flaxseed
meal, and almond milk (vegan)
E / H / K

Am Buffet
At the buffet
Räucherlachs, Wurst, Schinken und Käse
Smoked salmon, cold cuts, ham and cheese
D / G / M

Marmelade, Honig
Marmalade, honey

Brotauswahl
Assortment of bread
A / E / F / H

Auswahl Müsli
Cornflakes, Haferflocken, Samen
Assortment cereals 
cornflakes, oatmeal, seeds
G / H / E

Verschiedene Sorten  
Joghurt und Milch
Different kinds of yoghurt and milk
G / M

Plunder und Gebäck
Pastry and rolls
G / M / A / C

Frühstück bis 11:00 / Breakfast until 11:00

A La Carte



Signature dish

Tom Kha Gai Suppe  
Tom Kha Gai Soup 
 D / F / N 

Unser Käfer Burger wird aus feinsten  
Zutaten zusammengesetzt 
Our Käfer burger is composed 
of the finest ingredients

Burger

Rinderfilet, Trüffelcreme, 
Ochsenherztomate, Rucola, Brioche Bun
Fillet of beef, truffle cream, ox heart tomato,  
rocket salad, brioche bun
A / G / M / K / C

Käfer Beerentarte 
Käfer tart of berries

Käfer signature dish ganztags / all day



Fine dining ab / from 11:00

Suppe
Soup

Consommé, Butternockerl, Basilikum
Consommé, butter dumpling, basil
G / M / J

Dessert
Warmer Schokokuchen | Sauerrahmeis | 
Beerenragout
Warm chocolate cake | sour cream ice 
cream | berry ragout
A / C / E / G 

Mangosorbet frische Früchte
Mango sorbet fresh fruit
v

Hauptgang
Mains
Käfer Kalbsschnitzel,
Kartoffel-Gurken-Salat, Preiselbeeren
Käfer cutlet of veal potato-cucumber salad
A / C

Uruquay Rinderfilet | Thymiankartoffeln | 
wilder Broccoli | weiße Pfeffersauce
Uruquay beef fillet | thyme potatoes | 
broccoli rabe | white pepper sauce
G /I / M 

Kids
Kalbsschnitzel, Pommes,
Preiselbeeren, Ketchup
Veal cutlet, french fries,
cranberries, ketchup
A / C



Buffetangebot / Buffet selection

Buffetangebot
Buffet selection
VORSPEISEN AM BUFFET
STARTERS AT THE BUFFET

Marinierter grüner Spargel | grober 
Pfeffer
Marinated green asparagus | coarse 
pepper
G
 
Schottischer Räucherlachs
Scottish smoked salmon
 
Burrata Feige
Burrata fig
G
 
Trüffelsalami
Truffle salami
 
Praga Schinken
Praga ham
I / J
 
Lammschinken
Lamb ham
 
Geräucherte Entenbrust
Smoked duck breast

WARME GERICHTE
HOT DISHES

Ragout vom Reh |Wurzelgemüse| 
Butterspätzle
Ragout of venison | root vegetable | butter 
spaetzle
G / I / J / M

Lachsravioli Weißweinschaum
Salmon ravioli white wine foam
A/ B / C / D / G /I

Gelbes Thai Curry Basmatireis
Yellow Thai curry basmati rice 
A / F / I /K

KÄFER DESSERT CHOICE

SALATE
SALADS

Salat vom Pulpo | Oliven | 
getrocknete Tomaten
Pulpo salad | olives | dried tomatoes
B / D
 
Mediterraner Kartoffelsalat | Kapern
Mediterranean potato salad | capers
I / J
 
Salat von Roastbeef | Kürbiskernöl
Roastbeef salad | Pumpkinseed oil
J
 
Salat von Meeresfrüchten | Mango | 
grüner Pfeffer
Seafood salad | mango | green pepper
B / D / N
 
Cremiger Salat von Schwarzwurzeln | 
Schnittlauch
Creamy salad of salsify | chives
E / I / J / M
 
Baba Ganoush | Pinien | Paprika
Baba ganoush | pine | paprika
H



Declaration 
of additives 
and allergens

Allergene
Allergens

A Glutenhaltige Getreide 
 und Getreideerzeugnisse
 Gluten-containing cereals 
 and cereal products
B Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
 Crustaceans and crustacean products
C Eier und Eiererzeugnisse
 Eggs and egg products
D Fisch und Fischerzeugnisse
 Fish and fish products
E Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
 Peanuts and peanut products
F Soja und Sojaerzeugnisse
 Soy and soy products
G Milch und Milcherzeugnisse
 Milk and milk products
H Schalenfrüchte und  
 Schalenfruchterzeugnisse 
 (Mandeln, Hasel-, Wal-, Cashew-,  
 Pecan-, Para-, Macadmia-, Queens- 
 landnuss, Pistazie, Pinienkerne)
 Nuts and nut products (almonds,  
 hazelnuts, walnuts, cashews, pecans,  
 Brazil nuts, macadamia nuts, Queens  
 land nuts, pistachios, pine nuts)
I Sellerie und Sellerieerzeugnisse 
 Celery and celery products
J Senf und Senferzeugnisse
  Mustard and mustard products
K Sesam und Sesamerzeugnisse
 Sesame and sesame products
L Schwefeldioxid und Sulfide
 in einer Konzentration >10 mg/kg  
 oder 10 mg/l als SO2
 Sulfur dioxide and sulfites 
 in a concentration >10 mg/kg 
 or 10 mg/l as SO2
M Lactose 
 Lactose
N Weichtiere
 Mollusks
O Lupine 
 Lupin

Zusatzstoffe
Additives

01 Mit Konservierungsstoffen
 With preservatives
02 Mit Farbstoff
 With colorants
03 Mit Antioxidationsmitteln
 With antioxidants
04 Mit Nitrtipökelsalz und Nitrat
 With nitrite curing salt and nitrate
05 Mit Geschmacksverstärker
 With flavor enhancers
06 Geschwefelt
 Sulfured
07 Geschwärzt
 Charred
08 Gewachst
 Waxed
09 Mit Süßungsmitteln
 With sweeteners
10 Enthält eine Phenylalaninquelle
 Contains a source of phenylalanine
11 Mit Phosphat
 With phosphates
12 Koffeinhaltig
 Contains caffeine
13 Alkoholhaltig
 Contains alcohol


